Enjeux de la valorisation du poivre
sauvage

Les signes de provenance et de qualité, une voie a explorer
pour la valorisation durable du poivre sauvage a Madagascar

SIQOI: Pole de compétence a vocation régionale dans le domaine de la Qualité
et de I'Origine




La recherche autour du poivre sauvage/ tsiperifery:

Objectif général:
Accompagner I’émergence d’une filiere durable d’exploitation du tsiperifery a
Madagascar
Objectifs |Disciplines
Identifier Biologie et écologie
Génétique
Chimie
Appuyer a la structuration de la filiere Génie des procédés
Géographie
Economie
Droit
Palier a la raréfaction de la ressource: Agronomie, écologie, économie,
domestication génétique...

‘ I d
LA RECHERCHE ACACKDAIQLE
POUR LE DEVELOPPEVENT




Tsiperifery, une épice prisée, une
ressource en danger

Botanique, endémicité,
aire de répartition géographique/stock




Une forte demande sur le marché international...

« [...] son odeur évoque le poivre noir et le

g cubebe avec des notes boisées et terreuses

i | mais aussi des notes fraiches d’agrume et de
%WM N AN ) 3
o menthe. Son go(t est tres frais et persistant.

0ES NOTES BOISEES ET . , . . e e .
;RUITEES DANS MON Son piquant n’est pas violent mais incisif et
0IVRE SAUVAGE

DE MADAGASCAR tenace» (G. Vives, 2010)

«[...] Il est vite devenu le chouchou des
chefs. » (Terre exotique)

aditionnels...




Un poivre sauvage

Famille: PIPERACEAE

Genre: Piper

3 a 7 especes

Tsiperifery, sakaiala,

tsimahalatsaka, sakarivonala, vahibe




Diversité morphologique

Les feuilles

o'

membraneuse

Les inflorescences: plantes dioiques




Diversité morphologique

La grappe

Grosses baies




Tsiperifery: endémique?
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Tsiperifery ressemble
morphologiquement a P.
borbonense mais il en est
génétiquement éloigné.

Tsiperifery endémique
de Madagascar




Legend

Distribution
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Meéthode de cueillette
destructrice: abattage de la liane
avec le tuteur

Une exploitation abusive? (25t /
an), stock?

Habitats naturels menacés: tavy,
braconnage de bois d’ceuvre,
colonisation des bas fonds par
des rizieres

S S

Une ressources en danger: menaces

Raréfaction des pieds femelles >
10/ha en zone exploitée ; 79/ha
en zone non exploitée

Difficulté d’approvisionnement
pour les cueilleurs (passage de 1h
a 6h de marche, voire plusieurs
jours); pour les exportateurs
(quantité et qualité)
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Les sighes de provenance et de qualité

(S1QO)

Faisabilité et intérét de la démarche




| (() QualiREG
La qualité pour le développement

. e eem en océan Indien

>>> Le réseau scientifique et technique des
acteurs agroalimentaires de 1’Océan
Indien

Objectif: amélioration de la qualité des
produits alimentaires de la région

50 partenaires

Missions:

- Accompagner |'émergence de filieres
durables et responsables

- Protéger les consommateurs

Promouvoir les efforts des opérateurs

www.qualireg.org

©)SIQOI

Pdle de compétence
Qualité & Origine

Action 1: Etat des lieux des
dispositifs réglementaires et de
valorisation de chaque pays de la
zone Océan Indien.

Action 2: Améliorer Ila
connaissance et renforcer les
compétences des pays de la zone
Océan Indien sur les dispositifs de
valorisation.

Action 3: Identification et
faisabilité d’un projet de
valorisation pour la gestion
durable du Poivre sauvage a
Madagascar.




La différenciation par la qualité:
qualité générique/ qualité spécifique

La qualité générique obligatoire

Les instances
internationales
chargées de la slireté
alimentaire

Le Codex alimentarius

—un programme de la
FAO et de 'OMS -

L’organisation
internationale de la
normalisation (ISO)

Objectifs

-protéger la santé des
consommateurs

- garantir la loyauté des
pratiques commerciales

Fournir des « produits
conformes » selon la
définition de la qualité
selon la norme I1SO
9001:2000

Méthode

HACCP

Hazard Analysis Critical
Control Point : définit,
évalue et maitrise les
dangers qui menacent
la salubrité et la
sécurité des aliments

ensemble de normes
relatives a la gestion de
la qualité qu’on appelle
ISO 9001

Marché

Européen

considéré comme un
gage de qualité dans le
monde entier

>>> facilite acces




La qualité spécifique: les SIQO, kezako?

Une démarche volontaire portée par un collectif
qui souhaite valoriser et défendre son produit

Mettre en avant un avantage comparatif : tout ce
qui distingue un produit d’un autre

Se basent sur une réputation, un savoir-faire, une
typicité, un terroir ...

Garantie pour le consommateur: qualité, s
faire, protection de I’environnemen
terroir




Multiplicité des démarches de valorisation par SIQO

La législation sui generis Le systeme du droit des marques

- L'Indication géographique - La marque de certification
(international) |

Définie pas les ADPIC-OMC

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

MAX HAVELAAR

- L'appellation d’origine

(international) La marque collective

Arrangement de Lisbonne -OMPI

- L’indication géographique
protégée (européen)



Etat des lieux des démarches de

valorisation dans les pays du sud (PDS)




Le recours aux signes de provenance et de qualité, un

moteur de développement rural

e Lutte contrela Pa uvreté: meilleure répartition de la valeur ajoutée

e led éVG'Op pement des filieres: acces & de nouveaux marchés, meilleur
positionnement sur les marchés existants

* Les territoires ruraux (re)dynamisés . fixent production sur

un territoire, maintient ou crée des emplois

e Les béneéfices sociauX: au sens strict et resserrent liens autour d’un objectif
commun

* Les impacts environnementaux: difusion de bonnes
préserver




Conditions actuelles de mise en place des
démarches de valorisation de la qualité spécifique/
mada

- Legislation sui generis IG en cours

- Le systeme du droit des marques:
Marque de certification / organismes privés
Marque collective/OMAPI

Instances Textes Protection
Niveau international

OMPI Convention de Paris Arrangement de Madrid
Protocole de Madrid
Niveau national

OMAPI décret n°92-994




Systeme international des marques — Procédure d’enregistrement

Arrangement de Madrid concernant l'enregistrement international des marques - 1891
Protocole relatif a 'Arrangement de Madrid - 1996

v

Marques (privées/commerciales, marques collectives...) et IG selon I'état de la
législation de chacun des pays.

e Formulaire de dépot
S Feien e Reglement d’usage (le cas échéant)
* Rejet: Recours possibles
Examen du e Acceptation
dossier
v e Publication au journal officiel national (Gazette, JO,...)
/ e Période d’opposition (2 mois environ)
Enregistre-

e Protection de la marque pour 10 ans

ment




Identification et faisabilité d’un projet de
valorisation:

Analyse des contraintes et des opportunités pour une
gestion durable du Poivre sauvage a Madagascar via
I’établissement d’un signe de provenance et de qualité

SIQOI

Moie de competence
Qualite & Origine




Objectifs du projet « faisabilité de la valorisation durable du PS par I’établissement
d’un SIQO»:

o Collecter les informations

o Sensibiliser les acteurs, mesurer leur
intérét a s’investir

o Sélectionner les opérateurs

o Poser les bases de la création d’une

organisation collective autour des
démarches de valorisation par la qualité



Activités

>> Sensibilisation aux menaces/ressource; a I'intérét
des SIQO

>> 11 missions sur le terrain — Anjozorobe,
Ambongamarina, 50 km au Nord de Tana

>> 3 réunions paysannes

>> identification des acteurs a impliquer dans |la
démarche au niveau local et national

>> organisation d’une table ronde nationale



30006000AR™ [

Analyse socio-économique de la filiere

Picker — Populations vulnérables, AGR principale
o = Fresh
= Dry
1500-3000 AR* 3500 AR =1 euro
25000 a
30000 AR
Eis_f'fibuf?!/v' Possédent un réseau de collecteurs
: "p°'t°’ Demande sécurité quantité/qualité
80000 3 100/000 AR
unknown

Traditionnal
market

Local
market

| International "
Market

|

170 500 - 380 000 AR 560000 AR

(55 - 120 euros)

!

(180 euros)

Exporté en tant que poivre noir = pas
de cadre légal et réglementaire




Organisation de la filiére Tsiperifery dans le cormidor de I'Angavo, polarisée par Ambongamarina
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Le corridor de I’Angavo, premier bassin de collecte

De plus en plus de cueilleurs

5 exportateurs — qualité prisée (petites graines,
go(t plus piquant)

Quantité irréguliere:

- Raréfaction >> Avancement du front pionnier:
de 2008 a 2015

- Variation annuelle et interannuelle de la
production des lianes




Une stratégie de valorisation territoriale pour structurer la filiere,
préserver la ressource, contribuer au développement rural

Un got original

Opportunités: Une réputation
- I’état d’esprit des cueilleurs de la forét d’Ambongamarina

- la présence des collecteurs résidant a Anjozorobe

: - : ., .. Un produit
- la soif de maximiser les gains et avantages tirés de la valorisation

du Tsiperifery de maniére durable et dans la perspective de rare
préserver la NAP-AnjozorobeAngavo

Une espéce endémique
Une AGR

Gm démarche de certification de I'origine et de la qualité est susceptible de produire des impact
économiques (une meilleure répartition de la valeur ajoutée), sociaux (une meilleur
considération des cueilleurs dans la filiere) et environnementaux (préservation de la
ressource et des écosystemes) positifs sur les territoires considérés dans une perspective d
développement durable




Organisation de la seconde table ronde nationale Poivre sauvage

Participants: opérateurs économiques, pouvoirs publics, chercheurs —

prés de 40 personnes

Temps forts :

Diffusion des connaissances acquises et point sur les recherches en cours
Discussion sur I'état de la filiere et ses perspectives
Analyse stratégique de la filiere selon une matrice SWOT

Proposition d’un cadre logique pour la mise en place d’un systeme de
maitrise de la qualité du Tsiperifery

Elaboration d’une feuﬂle de route pour la domestication du Tsiperifery
tion experlmentale du Fofifa a Beforona




Identification des objectifs a atteindre dans le cadre d’une démarche qualité/
origine

Déterminer
facteurs qui
influent sur la
qualité

Création d’une
plateforme multi
acteurs

Valorisation de la
qualité et de

I’origine Nom scientifique

Bonnes pratiques
(cahier des
charges)

) 4

Sensibilisation des
acteurs

Cadre
réglementaire




Merci de votre
attention




